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VEREINSGASTRONOMIE

Stichtag 12. Dezember: Die neue Lebensmittel-
informationsverordnung betrifft auch Vereine

| Am 12. Dezember 2014 lost die neue EU-Lebensmittelinformationsverord-
nung (LMIV 1169/2011) nach einer zweijéhrigen Ubergangszeit die vorherige
Lebensmittelkennzeichnungsverordnung ab. Ab dann verlangt der Gesetz-
geber auch fiir nicht vorverpackte Lebensmittel (lose Ware) eine verbindliche
Kennzeichnung der 14 haufigsten Allergene. Wer Speisen und Getrinke ver-
kauft, muss neue Informations- und Kennzeichnungspflichten beachten,
auch Vereine. |

Die Anderungen bei der Kennzeichnungspflicht

Kiinftig muss eine Allergenkennzeichnung bei allen losen Waren erfolgen.
Als solche gelten unverpackte und frisch zubereitete Lebensmittel, wenn
diese gegen Entgelt fiir den sofortigen oder alsbaldigen Verzehr abgegeben
werden (Art. 44 Abs. 1 Lit. a LMIV 1169/2011).

14 Allergene miissen gekennzeichnet werden
Die nachstehenden allergie- oder unvertraglichkeitssensiblen Zutaten und
deren Derivate missen fiir den Verbraucher deutlich erkennbar gekenn-
zeichnet werden (Art. 9 Abs. 1c LMIV 1169/2011):

B Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Griinkern)
B Krebstiere

W Eier

B Fische

B Erdnisse

B Sojabohnen

B Milch

B [aktose

B Schalenfriichte (Niisse, Pistazien)

m Sellerie

W Senf

B Sesamsamen

B Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentration von iiber 10 mg/kg bzw. 10 mg/l
B Lupinen

B Weichtiere (Muscheln, Schnecken)

Wer ist in der Verantwortung?

Die LMIV nimmt alle beteiligten Lebensmittelunternehmen in die Verantwor-
tung fir die Verbraucherinformation: von der Herstellung iiber die Weiterver-
arbeitung bis zum Vertrieb bzw. der Abgabe an den Endverbraucher.

Fir die korrekte Information bzw. Kennzeichnung sind zwar nur die Lebens-
mittelunternehmer verantwortlich, deren Name auf dem Produkt steht (Art.
8 Abs. 1 und 2 LMIV). Es sind aber auch die Lebensmittelunternehmer aller
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anderen Produktions-, Verarbeitungs- und inshesondere Vertriebsstufen in
der Pflicht, Lebensmittel, die den Anforderungen der LMIV nicht entspre-
chen, nicht in den Verkehr zu bringen.

Welche Vereine sind ,,Lebensmittelunternehmer”?

Lebensmittelunternehmer sind alle Unternehmen, die mit der Produktion,
der Verarbeitung und dem Vertrieb zusammenh&ngende Tatigkeiten ausiiben
(Art. 2 Abs. 1 LMIV].

Drei typische Falle im Verein
Von den Kennzeichnungspflichten betroffen sind Vereine also in folgenden
drei Fallen:

1. Ein Verein verfiigt (iber feste gastronomische Einrichtungen.
2. Ein Verein verkauft regelmafig bei Veranstaltungen Speisen und Getranke.
3. Ein Verein flihrt groBe Veranstaltungen mit Bewirtung durch.

M Beispiel zu Punkt 2

Ein Verein verkauft jedes Wochenende bei seinen Heimspielen Bratwurst und
Pommes frites an einem Imbissstand. Da der Verkauf nicht nur gelegentlich er-
folgt, muss er die eventuell enthaltenen Allergene (zum Beispiel Laktose in der
Wurst] auszeichnen. Es reicht, wenn er auf der Preistafel ,,enthalt Laktose" angibt.

Die Aus- und Kennzeichnungspflichten gelten auch, wenn die Verpflegung
nur Teilleistung ist und nicht getrennt bezahlt wird.

M Beispiel

Bietet ein Verein zur Betreuung von Kindern ein Mittagessen an, das im Gesamt-
entgelt fir die Betreuung enthalten ist, gilt er als Lebensmittelunternehmer.
Dasselbe trifft auf einen Schulférderverein zu, der gegen Entgelt eine Verpfle-
gung flir die Schiiler anbietet. Wird die Verpflegung in der Einrichtung selbst her-
gestellt, ist der Verein deklarationspflichtig.

Wichtig | Kontrollpflichten bestehen auch, wenn die gemeinniitzige Organi-
sation Dienstleister einschaltet.

M Beispiele

Bezieht die Einrichtung die Verpflegung von einem externen Caterer, muss dieser
zwar die enthaltenen Allergene kennzeichnen. Die Einrichtung kann die Verant-
wortung jedach nicht einfach an ihn abgeben. Sie muss vielmehr selbst gewahr-
leisten, dass keine Lebensmittel in den Verkehr gebracht werden, die den Anfor-
derungen der LMIV nicht entsprechen. Auch Vereine, die Feste veranstalten, bei
denen im Eintrittsgeld eine Speise, Getranke oder ein Kuchenbasar eingeschlos-
sen sind, werden in die Verantwortung genommen, einen eventuell beauftragten
Caterer nur dann zuzulassen, wenn er die Regularien der LMIV erfiillt.
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Ausnahme: Gelegentlicher Verkauf in kleinem Rahmen

Eine Ausnahme gilt fiir kleinere Veranstaltungen. Die gelegentliche Handha-
bung, Zubereitung und Lagerung von Lebensmitteln sowie die Speisenzube-
reitung durch Privatpersonen bei kirchlichen, schulischen Veranstaltungen,
Dorffesten usw. fallen nicht in den Geltungsbereich der Verordnung (Leitfa-
den fiir die Durchfiihrung bestimmter Vorschriften der Verordnung (EG) Nr.
852/2004).

PRAXISHINWEIS | Die Befreiung gilt deshalb auch flir die Durchfithrung von
Strafen- oder anderen Vereinsfesten mit ,Mitbringbuffets”, bei denen die Spei-
sen also von Vereinsmitgliedern privat hergestellt und gespendet werden.

Begriindet wird das damit, dass die Vorschriften nur fiir Unternehmen gelten
sollen, bei denen eine gewisse Kontinuitdt der Tatigkeiten und ein gewisser
Organisationsgrad bestehen. Die Betonung liegt hier aber auf ,,gelegentlich”,
.in kleinem Rahmen” und . Privatpersonen”.

Wichtig | Im Einzelfall kann es also unklar sein, ob eine Kennzeichnungs-
pflicht besteht. Wir empfehlen in einem solchen Fall, dies vor der Veranstal-
tung mit der Kontrollbehdrde zu kldren. Das sind die Veterinar- und Lebens-
mittelkontrollbehérden der Stadt- und Kreisverwaltungen.

PRAXISHINWEIS | Selbst wenn im konkreten Fall keine Informationspflichten
bestehen, sind die Angaben zu den Allergenen fiir Besucher ein hilfreicher Ser-
vice. Schliefilich sind unter den Besuchern und Gasten meist Betroffene und das
Verkaufspersonal ist mit entsprechenden Fragen schnell iberfordert.

Anforderungen nicht unterschatzen

Auf die kennzeichnungspflichtigen Anbieter kommen neben der Auszeich-
nung grofle Herausforderungen im Produktmanagement zu - vom Einkauf
lber die Planung von Speiseabfolgen und Zusammensetzung bis hin zum Al-
lergiemanagement in der Kiiche. Vom Kiichen- bis zum Servicepersonal wird
kiinftig neben den Kenntnissen zu den gesetzlichen Vorgaben zur Kennzeich-
nung auch Grundwissen zu Nahrungsmittelunvertraglichkeiten erwartet.

Werden ausschliefSlich unverarbeitete Nahrungsmittel verarbeitet, ist die
Einschatzung, was deklariert werden muss, einfach. Sobald aber verarbeite-
te oder vorgefertigte Komponenten wie zum Beispiel Gewiirzmischungen
oder Soflenbinder verwendet werden, konnten darin gleich mehrere kenn-
zeichnungspflichtige Zutaten wie Gluten, Laktose, Sellerie oder Senf enthal-
ten sein. Bei Nussmusen und Sesam muss darauf hingewiesen werden, dass
diese Rohstoffe durch die Verarbeitung in einer Produktionsanlage verunrei-
nigt worden sein konnen. Diese Maglichkeit muss beim verpackten Produkt
deklariert sein, bei der Weiterverarbeitung fir den Endverbraucher nun aber
auch in die Kennzeichnung ibernommen werden.
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Wie muss gekennzeichnet werden?

Die Verordnung zur Durchfihrung unionsrechtlicher Vorschriften betreffend
die Information der Verbraucher iiber Lebensmittel (EU-Lebensmittelinfor-
mations-Durchfiihrungsverordnung) macht in Art. 1 § 4 sehr detaillierte Vor-
gaben. Es gilt im Einzelnen:

B Der Angabe der Allergene ist das Wort ,.enthalt” voranzustellen. Zum Bei-
spiel: .enthalt Kuhmilch, Gewiirze (enthalt: Senf, Sellerie], ...

Die Angaben miissen gemacht werden FuBnote auf

B in deutscher Sprache, { Speise- oder

B gut sichtbar, deutlich und gut leshar, Getrankekarten nicht

B auf einem Schild auf dem Lebensmittel oder in der Nahe des Lebensmit- i mehr ausreichend
tels, ;

W auf Speise- und Getrankekarten oder in Preisverzeichnissen (FuBnoten
sind in der Regel nicht ausreichend) oder

® durch mindliche Auskunft eines fachkundigen Mitarbeiters spatestens bei
der Abgabe des Lebhensmittels.

Beachten Sie | Eine miindliche Auskunft reicht nur aus, wenn der Lebens-
mittelunternehmer eine schriftliche Aufzeichnung der verwendeten Zutaten
oder Verarheitungshilfsstoffe fiir die zustandige Behdrde zur Einsichtnahme
bereithalt und zwei Wochen ab dem Tag der Herstellung aufbewahrt.

Eine davon abweichende Auszeichnung (zum Beispiel mit grafischen Formen
oder Symbolen) ist nur zulassig, wenn das der zustindigen Behérde zwei Mo-
nate vorher mitgeteilt wird. Dabei muss nachgewiesen werden, dass die An-
forderungen nach Artikel 35 Absatz 1 der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 erfiillt
sind. Zusatzlich muss die zustandige Behdrde spatestens zwei Wochen nach
der erstmaligen Benutzung der Formen und Symbole informiert werden.

Diese Sanktionen drohen bei Verstoflen

Bei VerstoBen gegen die Kennzeichnungspflicht gelten die allgemeinen BuBgelder
Sanktionen des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuchs. In der Regel er- ¢ und letztlich

lassen die zustdndigen Behorden bei Verstéflen Auflagen. Werden sie nicht . Verkaufsverbot
eingehalten, drohen Bufigelder und die SchlieBung der gastronomischen i
Einrichtung bzw. ein Verkaufsverbot.

N WEITERFUHRENDE HINWEISE

« Amtsblatt der EU zur LMIV 1169/2011: http://www.bmel.de/SharedDocs/Downloads/Er- Mehr '"fom’:atiﬂnen
................................................................................... Bl

e Leitfaden fur die Durchfiihrung bestimmter Vorschriften der Verordnung (EG) Nr.
852/2004  Uber  Lebensmittelhygiene  www.dvib.org/services/files/leitfaden zur
vo_8522004.pdf
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